
iGiovedì delGusto
Comune di Pontedera

Assessorato allo Sviluppo Economico

Cene anticrisi a Km zero 
nei ristoranti di Pontedera

La bontà della fi liera corta, l’eccellenza del campo elaborata dai grandi cuochi 

Ristorante La Rosmarina

Collabora: Az. Agr. F.lli Meazzini Crespina
Az. Agr. Pulidori Brunella allevamento bio suini

Casciana Terme
Menù

Il valore della biodiversità: degustazione varietà             
di melanzane con salse  della chef 

Lasagne con melanzane e ragù di gallina
Porchetta di Cinto Suino Toscano con melanzane 

Dolce Carlotta con farina di castagne
Costo 25€ - Prenotazioni allo 0587/292822

Giovedì 28 Ottobre ore 20,30

Vini Az. Agr. Sorelle Palazzi Terricciola

Ristorante Forlì

Collabora: Az. Agro-venatoria La Cerbana
Palaia

Menù
Paté di fagiano

Risotto al fagiano
Fagiano alla Forlì
Dolce di Giovanni

Costo 25 € - Prenotazioni al 0587/58222

Giovedì 11 Novembre ore 20,30

Vini Tenuta Badia di Morrona Terricciola

Ristorante La Pescaccia

Collabora: Az: Agr. San Francesco dei f.lli Vissani  Laiatico
 Caseifi cio Castrogiovanni Maria Villa Magna

Menù
Involtino saporito di verza
Bordatino con pescatrice

Seppie in zimino
Torta di ricotta e cioccolato

Costo 25€ - Prenotazioni allo 0587/52384

Giovedì 25 Novembre ore 20,30

Vini Soc. Agr. Usiglian del Vescovo Palaia

Ristorante La Polveriera

Collabora: Az. Agr. F.lli Meazzini Crespina
Az. agr. Olearia Col di Conca Treggiaia

Menù
Bruschetta all’olio nuovo di Col di Conca
Risotto ubriaco al radicchio, uva e pinoli

 Nidi di cavolfi ore in tempura 
con sformato di cardi e patate 

Rubicondi al miele
Costo 25€ - Prenotazioni allo 0587/54765

Giovedì 4 Novembre ore 20,30

Vini Az. Agr. Castelvecchio Terricciola

Ristorante Kapperi

Collabora: Caseifi cio Fattoria Lischeto Volterra

Menù
Consistenze di pecorino: souffl é su crema 

con spicchio olio e pepe
Gnudi di ricotta con pesto di cavolo nero e tartufo

Filetto di maialino con funghi alle erbe e
 spuma di pecorino

Muffi n alle pere con gelato al formaggio
Costo 25€ - Prenotazioni allo 0587/59495

Giovedì 18 Novembre ore 20,30

Vini Tenuta di Ghizzano Peccioli

Ristorante Aeroscalo

Collabora: Bottega degli Allevatori Pontedera

Menù
Tortiglioni della nonna in salsa di rigaglie

Spuntature di Suino Cinto Toscano
in umido con olive

Torta di mele

Costo 25€ - Prenotazioni allo 0587/52024

Giovedì 2 Dicembre ore 20,30

Vini Fattoria Varramista Montopoli Val d’Arno

A tutte le serate interverrà l’enogastronomo Enrico Bimbi con enologi e/o titolari delle aziende viti-vinicole 
Caffè sempre compreso. Prenotazioni: direttamente ai ristoranti entro il mercoledì antecedente la serata


