
Le cene anticrisi nei ristoranti di Pontedera per riscoprire la tradizione 

 Comune di Pontedera organizza: 

Giovedì 15 Aprile ore 20,30 

Ristorante  Caffetteria del Corso 
 
 

Menù 
Cuore caldo al fegato con vellutata di pane alla 

salvia 
Ribollita nel tortello all’uovo e rossa di Tropea 

Brasato nel S. Gervasio con Borrettane 
Selezione di dessert ai cioccolati 

Costo 25€, prenotazioni allo 0587/55590 
 

Agriturismo Fattoria Santa Lucia 
 
 

Menù 
Gran varietà antipasti della casa 

Trippa alla pontederese 
Degustazione dolci Borgo alla Cantina 

 
Costo 25 €, prenotazioni al 335/254301 

 

Ristorante Il Melograno 
 
 

Menù 
Sferette dorate della casa  (pasta di pane fritto) 

Spaghetti chitarra al ragù d’orata 
Filetti di triglia alla livornese 

Sfogliatina alla pera con crema al Baciamano 
Costo 25€, prenotazioni allo 0587/482000 
 

Giovedì 29 Aprile ore 20,30 

Caffè sempre compreso. Prenotazioni: Direttamente ai ristoranti entro il mercoledì antecedente la serata 

Vini Fattoria Santa Lucia Vini Tenuta Torre a Cenaia 

Ristorante Kapperi 
 
 

Menù 
Pappa con pomodoro  e gallinella 

Risotto al limone, vongole e pomodoro fresco 
Zuppetta cacciuccata con polentina dorata 

Semifreddo di cantuccini   
con spuma al Dolce Peccato 

Costo 25€, prenotazioni allo 0587/59495 

Ristorante La Polveriera 
 
 

Menù 
 

Gnocchetti alle ortiche con delizie del mare 
Baccalà alla livornese con cavolo strascicato  

Torta della nonna 
Costo 25€, prenotazioni allo 0587/54765 

A tutte le serate interverrà l’enogastronomo Enrico Bimbi con enologi e/o titolari delle aziende viti-vinicole  

Giovedì 6 Maggio ore 20,30 

Giovedì 13 Maggio ore 20,30 Giovedì 20 Maggio ore 20,30 

Ristorante Pasquale 
 
 

Menù 
Acciughe alla povera 
Spaghetti allo scoglio 

Frittura croccante di totani e gamberi  
con misticanza dell’orto 

Dolce alle noci 
Costo 25€, prenotazioni allo 0587/290633 

 Vini Az. Agr. Azzoni Avogadro 

Vini Fattoria San Gervasio Vini Fattoria Cosimo Maria Masini  

Vini Fattoria Badia di Morrona  

Giovedì 22 Aprile ore 20,30 

I Giovedì del gusto 


