SABATO 25 MAGGIO 2019
ILTIRRENO

PROVINCIADIPISA KX

Ecco la mappa delle fattorie che aderiscono al tradizionale evento del Movimento Turismo del Vino

Le grandi cantine aprono le porte agli enoturisti
0gg1 e domani in alto i calici in mezza provincia
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ggi e domani torna
“Cantine Aperte”.
Lefattoriesociedel
Movimento Turi-
smo del Vino aprono le porte
alpubblico favorendol'incon-
tro con gli appassionati del vi-
noedellanatura.

Per famiglie ed enotuiristi &
un’occasione per conoscere i
vignaiolieiloro prodotti, visi-
tare cantine storiche, parchi
stupendieville antiche. Alcu-
ne cantine hanno aderito ai
due giomi di apertura, alire
solo oggi mentre la maggio-
ranza solo domani. L'orario
di apertura ¢ dalle 10 fino a
tarda sera. Ecco nel dettaglio
quello che possiamo trovare
di bello e buono in provincia
diPisa.

Fattoria degli Azzoni (do-
mani). A La Rotta sarete ac-
colti dal conte Aldobrando
degli Azzoni. Vale la pena di
degustare il Vermentino Le
Fonticchie 2018 particolar-
mente complesso e profuma-
tograziead unaacquisitama-
turitd della vite. Realta pil
unica che rara & il ramato Vil-
laSole daPinot Grigio a dimo-
ra da oltre 50 anni. Poi i due
rossi: Chianti eil supertuscan
Helianthus. In degustazione
anche il pregiato e pluripre-
miato Vin Santo Baciamano.
Nella corte della fattoria sara
allestito un mercatino di arti-
gianato e selezioni di eccel-
lenze alimentari locali. Fol-
cloristiche le offerte di Tosca-
na Street Food su Apini Piag-
gio modificati. Inoltre: olio
Evomonocultivar e blend Val
diLama, salumi Raugei, mie-
le e derivati La Casina di Mi-
chele Discienza, vivaismo
Sassetti.

Cmmmrmb del Vescovo (so-
lo oggi dalle 14). Alle porte
di Palaia & un borgo millena-
rio che ha mantenuto tracce
medievali. Spettacolare ¢& la
via di fuga scavata nel tufo
che porta dalle antiche canti-
ne al campo. I vini curati
dall’enologo Francesco Lomi
sono profumati grazie al ter-
reno sabbioso ricco diminera-
lieallaltitudine di 200 metri.
Lo dimostrano lo spumante
“Bruve”, il rose “Il Sangiosé”
e lo strutturato Chardonnay
1l Ginestraio. Novita il MilleE-
settantotto da uve Chardon-
nay e Viognier affinate in an-
fora.Irossi: Chianti, Il Grulla-
io, Il Barbiglione da ossatura
Syrah e Il Petit Verdot Mil-
leEottantatre. Infine il Vin
Santo Occhio di Pernice. Pre-
viste mmmcmnmNmoE e tour nel-
lacantinaeneivigneti. Assag-
gidiprodotti gasironomicilo-
cali. .

Tenuta di Cosime Maria
Masini a San Miniato (do-
mani). Bellezza naturalisti-
ca preservata dalla pratica
biodinamica. Curiosita: la
presenza del vitigno Sanfor-
te, vinificato in purezza e in-
sieme al Sangiovese nel Matil-
de. Sara inoltre possibile de-
gustare: Annik (Vermenti-

LatenutadiPodernovo

no/Sauvignon), Sincero, Ni-
cole e Cosimo da'Sangiovese,
Vin Santo Fedardo. Offerte
gastronomiche con servizio
streetfood diricette di trazio-
ne. Nel pomeriggio previst
lospettacolo di musica etnica
elesibizione artistico-teatra-
le delle Officine Cavane.

Fattoria Vallorsi a Terric-
ciola (domani). Stefano e
Sergio Bibbiani vi accoglie-
ranno con unricco buffet libe-
ro e gratuito. Sono tre i buoni
bianchi da degustare: “I Cer-
roni” fruttodi 17 vitigni, il fre-
scoVermentino elostruttura-
to Sauvignon Nestore. Nei
rossi troviamo il top azienda-
le San Bartolomeo, il meno
concenirato macon frutto go-
loso, Argante e il fresco e di
buona beva Chianti superio-
re.

llpodere La RegolaaRiparbella

Spettacolare & la cantina
della Tenuta Podernovo a
Terricciola (oggi e domani
dalle 14) dei Lunelli, signori
dello spumante italiano con
ilmarchioFerrari che quihan-
no creato uno vero tempio
del vino e con I'enologo Cor-
rado Dalpiaz, due grandi vini
rossi: Aliotto e Teuto ai quali
si & aggiunto da questanno
Auritea, un' sublime Caber-
net Franc firmato da Luea
D’Attoma, 'enologo conside-
ratoil gran maestro di questo
regale vitigno. Si degustano
anche altre produzioni Eunel-
1i: vini trentini e umbri, bolk-
cine Ferrari, grappe Segna-
na. Visita della cantina e as-
saggi gastronomici del terri-
torio. Aperto il punto ristora-
zioneLocandaPodernovo.

Altra visita da non perdere

a Terricciola & Badia di Mor-
rona a Terricciola (doma-
ni), aAzienda storica deicon-
ti Gaslini Alberti che per pri-
ma ha dimostrato la grande
potenzialita del Sangiovese
del territorio vinificandolo in
purezzanel Vigna Alta, anco-
ra oggi fiore all’'occhiello in-
sieme al taglio bordolese
N’Antia. Nei rossi troviamo
con ottima trama il Taneto e
il Chianti I Sodi del Paretaio,

dallosplendidorapportoqua-
lita prezzo. Felciao e La Suve-

- ra sono le proposte di alto li-

vello della vinificazione in
bianco. In degustazione an-
che I'olio aziendale. Previste
visite guidate in cantina. Atti-
Vo un punto ristoro a cura del
ristorante Locanda La Forna-

| ce.

Sempre a Terricciola Ca-

Unoscorciodi Castelvecchio

stelvecchio (oggi e doma-
ni). Laura e Stefano Pantani
viguiderannonellalorocanti-
na con la barriccaia e la stan-
za dei graticci dove nasce la
perla del Vin Santo Armida.
In degustazione il rosato Il
Tocco, il bianco di tradizione
1l Picchio e gli splendi rossi
con le nuove annate Terre di
Pisa Doc. Possibilita di man-
giare in fattoria con formag-
gi, salumi, crostini e dolci ca-
salinghi. Occasione per cono-
scere anche la linea edizione
limitata, viniselezionati dial-
ta qualitd, realizzati solo in
annate particolari.
ValelapenadiarrivareaRi-
parbella per visitare il Pode-
re La Regola (oggi e doma-
ni) e degustareil vino che por-
ta il nome dell’azienda, uno
straordinario Cabernet

Franc che quest’anno ha con-
quistato meritatamente i mi-
tici Tre Bicchieri del Gambe-
ro Rosso. L’altro supertopda
non perdere & lo.Strido ma &
veramente affascinante I'inte-
ro percorso degustativo che
comprende altre 10 etichet-
te, dallo spumante Brut, al
bianco di Vermentino e Sauvi-
gnon La Steccaia, ai rossi Li-
gustro, Vallino e Beloro. Diri-
lievo anche grappa e olio. Bel-
la ed ecosostenibile la nuova
cantina cheunisce innovazio-
ne e tradizione. Maestosa la
sala barrique affrescata da
Stefano Tonelli. I frateltiNuti
vi guideranno alla conoscen-
zadellaloro azienda nata nel
1990 ed oggi riconosciuta co-
me una delle piit belle realta.
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